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Todo para tu negocio

Mejores ideas para cocinare

* INSUPERABLE PODER CALORIFICO - Distribuidor Master Autorizado

Ideales como elemento central para la produccién de FAST FOOD
0 como equipo de apoyo en la cocina industrial.

Disefio modular que se adapta a sus necesidades.
jCheca tu Catdlogo en Linea!

Modernos y eficientes
quemadores con

Fabricadas en acero inoxidable. poder calorifico de -
25,000 B.T.U./h. _ !
Plancha fabricada en cold rolled %l
steel, totalmente sellada para iy -— |

evitar escurrimientos de grasa ) _ !
al interior. r - P |
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v iLe e_nsenam,os_ co:no aprovechar su @8 Fabricada totalmente en l[dmina de | ¢ Frente y costados en Iédmina de acero * Fabricada totalmente en
equipo al maximo! acero inoxidable tipo 430. inoxidable tipo 430. l[édmina de acero
* Estructura interior y respaldo posterior aluminizado.

en ldmina de acero aluminizado.

Z\:Z:‘Lhﬁfgﬁgff g ;LZ’:ZI}’SM’ Av. La Paz No. 913, Col. Centro, Guadalajara, Jal. C.P. 44100
Tel. (33) 3345 0650 Lada sin Costo: 01 (800) 823 6209 ventas@servinox.com.mx



CARACTERISTICAS PLANCHAS COMERCIALES CORIAT® A GAS

* 1 plancha de cold rolled steel, drea Gtil de: frente: 0.586 m, fondo: 0.560 m.
* 2 quemadores tubulares en acero inoxidable de 36,000 B.T.U./hr cada uno.
* 2 pilotos individuales en acero inoxidable.

* 2 vélvulas de ajuste flama piloto importadas, certificadas CSA uso comercial.
* 2 perillas zinc con aislamiento térmico en silicén rojo.

DIMENSIONES:

PLANTA
Distribuidor Master Autorizado
FRENTE
ESPECIFICACIONES TECNICAS
(Gas L.P.)
CV-2 60 kg 2 18,912 72,000 0.376
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¢ 2 véalvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial.

¢ 1 charola para recoleccién de aceite.

* Medidas exteriores totales: frente: 0.590 m, fondo: 0.810 m, alto: 0.310 m.
* Peso: 60 kg.

¢ Incluye kit de espreas para conversién de gas.

» OPCIONAL: Patas en acero inoxidable de 0.60 m de alto.
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* La presion requerida para el optimo funcionamiento es de
28 cm (11") columna de agua con regulador de baja presion.

* El mejoramiento de nuestros productos es fundamental,
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